CUISINE BISTRONOMIQUE

“TAROMATIC

Du mardi midi au vendredi midi uniquement (hors jours fériés)

FORMULE 3 PLATS -28,50€
Entrée + plat 25€ Plat+ dessert 23€

LES ENTREES

- Le VELOUTE DU JOUR (Voir ardoise)

- LINDEMODABLE OEUF MIMOSA a la TARTUFATA

- Les CROQUETTAS MAISON au JAMBON

- La PETITE SALADE CAESAR au POULET GRILLE (salade romaine, poulet émincé,
oeuf mollet, parmesan, cro(itons, pignons de pin, sauce caesar)

LES PLATS

- La GRANDE SALADE CAESAR au POULET GRILLE (romaine, poulet émincé, oeuf mollet,
parmesan, crotons, pignons de pin, sauce caesar)

- Le POISSON du MARCHE (voir ardoise) (Sup Formule 2€)

- Les RAVIOLES & la RICOTTA, FINE CREME de BASILIC

- Le TARTARE de BOEUF RACE AUBRAC “CLASSIQUE” ou “ITALIEN”, préparé par nos soins,
SALADE VERTE et COINS de RUE

- LEPAULE d’AGNEAU de 'AVEYRON cuite toute la nuit, ECRASE de POMMES DE TERRE,
JUS au ROMARIN (Sup Formule 4€)

LES DESSERTS

- La SELECTION de NOTRE FROMAGER “JEANNOT” (Sup Formule 2€)
- La PANNA COTTA du MOMENT (voir ardoise)

- Le CHEESE CAKE du MOMENT (voir ardoise)

- La SALADE de FRUITS FRAIS “MAISON” a la VERVEINE

- LASSORTIMENT de GLACES et SORBETS

& 20 minutes de préparation. Merci de S|gnaler allergies et contre-indications allmentalres Toutes nos viandes sont d'origine « France »



